
O•mochi

Unsere Eispraline als Highlight für Ihre Gäste



EIS. REIS. BABY!
Wie wär’s mal mit einem ganz besonderen Eis? 
Kein 0-8-15 Eis von der Stange, sondern eine ganz ausgefallene Kombination aus feinstem Eis 
nach italienischer Art und japanischem Reisteig!

Was ist O•Mochi?
MOCHI-EISCREME

NACH ITALIENISCHER ART & JAPANISCHEM REZEPT.

Was steckt drin?
Traditional Mochi x Italian Gelato
In O•MOCHI verschmelzen japanische Tradition und italienische 
Eleganz. Traditioneller Reisteig, der in Japan vermehrt zu Neujahr 
verspeist wird, wird mit feinstem Gelato befüllt. Diese Kombination 
macht unser Mochi Eis einzigartig.



THE EASY WAY

Perfekt für Küchen, in denen es auch mal schneller gehen muss!
Mochis aufschneiden, auf denn Teller legen, dezente Deko dazu- fertig!

Zu unseren Mochis passen besonders gut Elemente wie:
Früchte und Beeren, Minzblättchen und Schokoraspel!



Influencer
Bei euch werden genauso viele Bilder gemacht, wie gegessen wird? 
Dann dürfen unsere Mochis nicht fehlen!
Ihr könnt schnell und einfach nice kreationen zaubern, 
die einfach jeder posten wird.

instagramable

#omochiicecream
#eis.reis.baby!



THE fancy way

Im Sternehimmel
Wenn eure Kunden einen hohen 
Standard gewöhnt sind, werdet ihr 
mit den Mochis auch hier Anklang 
finden. Karamellspiegel, 
essbare Blüten, leckere Früchte
und weitere Elemente wie 
Crumble oder Pistazienstückchen
dürfen auf diesem Teller nicht 
fehlen, um dem Kunden das 
perfekte Erlebnis für Gaumen und
Auge zu schenken.

O•MOCHI-TIPP
Gefriergetrocknete Früchte durch 
ein Sieb über den Teller reiben 
und schon hat man einen tollen,
knalligen Farbeffekt geschaffen,
der durch seinen schönen Kon-
trast zu jeder Art von Mochi 
passt!



warum o•mochi?
O•MOCHI steht für Innovation, Lifestyle und vor allem Qualität!
Das Marketing unserer Brand ist insbesondere auf das Influencermarketing, also die Kooperation
mit interessanten Persönlichkeiten auf den sozialen Medien und die Zusammenarbeit mit 
bekannten Marken, die eine ähnliche Zielgruppe haben, spezialisiert.

Dadurch hat O•MOCHI innerhalb kürzester Zeit eine enorme Brandawareness geschaffen, die von 
Woche zu Woche steigt und neue Kunden überzeugt. Nicht zuletzt hat uns die Zusammenarbeit 
mit Influencerin Farina Opoku, besser bekannt als NovaLanaLove (s. unten links im Bild) dazu 
verholfen, unserer Hype-Sorte „Cheesecake-Salted-Caramel“ in die Regale der Märkte zu bringen 
und phänomenale Absatzzahlen zu generieren.

Durch unser intensives Social Media Marketing generieren wir eine sehr hohe Reichweite, wovon 
auch dein Laden profitieren kann. Die Nachfrage unserer O•MOCHIs ist zudem so hoch, dass uns 
täglich Nachrichten erreichen, in denen die Leute nach den Verfügbarkeiten fragen. Selbstver-
ständlich werden wir an unsere Follower kommunizieren, dass unsere Mochis auf deiner Speise-
karte stehen.

Mochis haben sich mittlerweile auf dem deutschen Markt durchgesetzt und bieten dennoch 
einen Innovationseffekt, wenn der Kunde die süßen Eispralinen auch außerhalb der eigenen vier 
Wände genießen kann.

Hier die Fakten:

• Lieferung an Werktagen innerhalb von 48h 
• Die Mindestbestellmenge liegt bei 4 GN-Behältern a 24 Mochis
• RLZ (Haltbarkeit): 224 Tage
• Unsere Social Media Follower werden darüber aufmerksam gemacht, dass das Produkt jetzt 	
	 auch bei Ihnen im Geschäft verfügbar ist 
• O·Mochi Tischflyer kann für Ihr Geschäft individuell angepasst werden (Preise/Angebot)

überzeugt?



bestellmengen

anzahl gn-behälter

4 (96 Mochis)

6 (144 Mochis)

10 (240 Mochis))

12 (288 Mochis)

15 (360 Mochis)

TANGO MANGO

YIPPIEYEAH ERDBEER
GRAZIE PISTAZIE

CHEESECAKE SALTED CARAMEL SCHRILLE VANILLE

MUCHOS KOKOS WOW KAKAO

unsere Sorten
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